Skordalia me Patates (Kartoffel-Knoblauch-Paste)

Zutaten (6 Personen):

4 Kartoffeln

7 Knoblauchzehen

5 EL Olivenol

7 EL Gemusebrihe
Saft von 1 Zitrone
Salz

1 griner Blattsalat

30 g Schwarze Oliven
30 g grune Oliven

Zubereitung:

Kartoffeln waschen, kochen, pellen und in eine Schissel geben. Knoblauch pellen und zu
den Kartoffeln pressen.

Bruhe, Zitronensaft, Salz und als letztes das Olivendl zufligen und mit dem Pdurierstab zu
einem geschmeidigen Brei verarbeiten. Zugedeckt fir 2 Stunden (besser noch langer) in
den Kuhlschrank stellen.

Mit einigen grinen Salatblattern und den Oliven garniert servieren.
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